
Ce rosé accompagnera vos poissons, 
filets de rougets et vos apéritifs.

Les raisins cultivés en  Bio sont à maturité aromatique,
ramassés tôt le matin.
La vinification en cuve inox thermorégulée permet de
conserver au maximum son potentiel aromatique. 
Le vin est filtré dans l’hiver et mis en bouteille au
printemps. 

La robe est d’un rose pâle aux reflets pomélo

Le nez offre des senteurs minérales de pierre à fusil..

La bouche est légère et rafraîchissante.

L’ensemble et fin et élégant.

85% Cinsault & 15 % Grenache
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